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Leutloff’s Wirthaus am See ist bekannt für eine boden-
ständige, leichte Küche mit internationalem Einfluß.
Ausgesuchte regionale Produkte kommen zum Ein-
satz. Einmal im Monat können sich die Gäste bei einem
Feinschmeckermenü (sechs Gänge) verwöhnen lassen.
Rosemarie Schütz gehört zu den Köchen des Hauses.

Von Jutta Abromeit

Wer südlich der Bundeshauptstadt
richtig gut essen gehen will, der
hat dazu sehr viel weniger Mög-
lichkeiten als jemand in und um
Hamburg, auf Sylt oder Usedom,
zwischen Münster und Hannover,
an der Mosel, zwischen Ruhrge-
biet und Köln/Bonn oder gar in
den Großräumen Wies-
baden-Frankfurt/Main
oder Karlsruhe-Stutt-
gart. Doch es gibt sie
auch hier, die feinen Lo-
kale. Das ist der soeben
erschienenen „Ge-
nuss-Landkarte“ zu
entnehmen.

Die ist nach den Wor-
ten ihrer Herausgeber,
dem Gastromagazin
„Sternklasse“ und dem
Getränkeabfüller Gerolsteiner,
der bisher einzige Restaurantfüh-
rer, der nicht selbst testet, sondern
der die sieben großen Restaurant-
führer in einem Punktesystem zu-
sammenfasst. Aufgeführt sind dort
alle bundesdeutschen Lokale, die
im Michelin, im Gault&Millau, im
Feinschmecker, Varta, Schlem-
mer-Atlas, Der Große Punkt und
im Gusto Kochmützen, Kochlöffel
oder Sterne bekommen haben.

Sieger aller Sieger ist dabei die
„Schwarzwaldstube“ in Baiers-
bronn mit 501,52Punkten. Die Ber-

liner Spitzengastronomie wird
vom „Lorenz-Adlon-Esszimmer“
angeführt, es bekam als 16. im bun-
desweiten Ranking
427,37Punkte.

Acht regionale Restaurants fin-
den sich auf dieser gesamtdeut-
schen Küchenhitliste. Am weites-
ten vorn platzieren konnte sich da-
bei „Carmens Restaurant“ in Eich-

walde an 378.Stelle
mit 222,35Punkten. Ge-
meinsam auf Platz
3984 stehen mit etli-
chen anderen Lokalen
das Restaurant „Mut-
terwelt“ in Dahlewitz
und der Gasthof „Zum
Löwen“ in Löwen-
bruch mit jeweils
21Punkten.

Für den 42 Jahre al-
ten „Mutterwelt“-Inha-

ber Michael Walter war genau
diese Gourmetküchen-Wüste im
Berliner Umland der Grund, sich
mit einem eigenen Haus in Dahle-
witz selbstständig zu machen. Be-
vor der Restaurantfachmann und
Hotelbetriebswirt 2011 am Bahn-
hofsschlag begann, hatte er sie-
ben Jahre im „Maritim“ an der
Friedrichstraße, zwei Jahre im
„Arosa“ Bad Saarow, anschlie-
ßend seit einer Hoteleröffnung
2004 am Ku’damm als gastronomi-
scher Leiter gearbeitet. Und ges-
tern erlebte Michael Walter eine

besondere Premiere: Gemeinsam
mit Toni Krahl und Fritz Puppel
von der Band „City“ kochte er im
Pro-Agro-Studio auf der Grünen
Woche vor großem Publikum. Ne-
ben Mutterwelts Rinderroulade ge-
füllt mit einer Holunderbirne,
dazu gelbe Rübe und Wirsing mit
Kartoffel-Meerrettichpüree, gab’s
Toni Krahls Rock ’n’Roll-Früh-
stück.

„Eine ganz schön scharfe Sache,
für mich wär’ das kein Frühstück,
mir brennt jetzt noch der Mund“,
sagte Michael Walter noch Stun-
den später der MAZ. Er hatte Ba-
con, Cayenne-Pfeffer, Chili, Rohr-
zucker und Baguette für dieses
ausgefallene Frühstück einge-
kauft. Die Bilder von seinem ers-
ten Kochen mit Promis will Mi-
chael Walter im Dahlewitzer Res-
taurant aufhängen.

Die besten drei Spitzen-Gast-
häuser der Region schafften es üb-
rigens noch auf eine weitere Hit-
liste: Sie gehören zu den besten 25
Brandenburger Restaurants. Ange-
führt wird dieser Reigen vom
„Friedrich Wilhelm“ in Potsdam,
dem „17fuffzig“ in Burg/Spree-
wald und dem „Goldenen Hahn“
in Finsterwalde. „Carmens Restau-
rant“ belegt in diesem Ranking
Platz acht, das „Wirtshaus am
See“ in Zeuthen wird auf Platz 17
geführt und das „Vier“ im Hotel Vier-
seithof Luckenwalde auf Platz 23.

Das Luckenwalder Re staurant Vierseithof hat einen
neuen Küchenchef. André Flöter (Foto) ist in die
Fußstapfen von Meisterkoch Dieter Kobusch getre-
ten, dem die vorliegenden Bewertungen galten. Bei
weiter hohem Qualitätsanspruch soll die Gourmetkü-
che nicht mehr im Mittelpunkt stehen.  FOTO: HAHN

Seit 1990 kocht Carmen Krüger alleine in ihrem Res-
taurant und dies bis heute auf nachhaltig hohem Ni-
veau. In der Region Dahmeland-Fläming ist sie bei
den Testern die unangefochtene Nummer eins. Car-
men Krüger verwendet vor allem Saisonprodukte aus

der Region. Ihr Motto „Meine Hand für mein Produkt
und wenn es nicht schmeckt, bin ich selbst verant-
wortlich dafür“. Bekannt ist sie für ihren „Samstags-
braten“, der direkt aus der Ofenröhre auf den Tisch kommt.
Eine Reservierung ist zu empfehlen.  FOTO: G. IRMSCHER

Die Bodenständigen

Aus der Region schafften es auf die
bundesweite Bestenliste 2014:
K Platz 378 „Carmens Restaurant“
in Eichwalde, Bahnhofstraße9.
K Platz 1137 „Wirtshaus am See“
Zeuthen, Schulzendorfer Str. 5-6.
K Platz 1466 „Vier“ im Hotel
Vierseithof Luckenwalde, Am
Herrenhaus 1.
K Platz 1755 „Märkische Stuben“
im Residenzhotel Hotel am Motze-
ner See Mittenwalde, Töpchiner
Straße 4.
K Platz 2796 „Friedrichs Stuben“
im Hotel „Alte Försterei“ Kloster
Zinna, König-Friedrich-Platz 7.
K Platz 3407 „1A“ in Zossen,
Machnower Chaussee 1a.
K Platz 3984 „Mutterwelt“ in
Dahlewitz, Am Bahnhofsschlag1,
und „Zum Löwen“ in Löwenbruch,
Alt-Löwenbruch 31. 

Köche aus der Region
auf der Gourmet-Liste

Acht Lokale aus Dahmeland-Fläming gehören zu deutschen Spitzenrestaurants

Der Neue

Geschafft – gemeinsam kochten gestern auf der Grünen Woche Mirko
Weisheit (links) und „Mutterwelt“-Chef Michael Walter (2.v.r.) mit den
„City“-Musikern Toni Krahl und Fritz Puppel (rechts).  FOTO: GÉRARD LORENZ

Die Nummer eins

Auf der Bestenliste 2014

„Eine ganz schön
scharfe Sache,

für mich wär’ das
kein Frühstück,
mir brennt jetzt
noch der Mund.“

Michael Walter
Koch

Yoo-Fruit
€ Feine Frucht auf Joghurt mild

€ Erdbeere, P“rsich-Maracuja, Himbeere u.a.

€Je 150-g-Becher
€ 100 g =

-.20

Frühstücks-
cerealien
€ In verschiedenen Sorten

€Je 2x 375-g-Packung
€ 1 kg = 2.52

BILLIGER!
1.99

1.89
seit 21.1.

seit 21.1.

Müsli/
Knusper-Müsli
€ Jeweils in versch. Sorten

€750-g-/600-g-
Packung

€ 1 kg = 2.26/2.82

BILLIGER!

1.69
1.79 seit 21.1.

Müsli Riegel
€ In den Sorten Schokolade, Schoko-Banane u.a.

€Je 8x 25-g-Packung
€ 100 g = -.45

- 10 % !

-.89
-.99 seit 21.1.

- 17 % !

-.29
-.35 seit 21.1.

Corn-
”akes
€2x 425-g-

Packung
€ 1 kg = 1.90

BILLIGER!

1.61
1.69 seit 21.1.

BILLIGER!

1.89
1.99 seit 21.1.

Nougat
Kissen
€ Mit 40 %

Nougatcreme-
füllung

€750-g-Pckg.
€ 1 kg = 2.52

Bio Müsli/Knuspermüsli
€ In verschiedenen

Sorten

€500-g-Pckg.
€ 1 kg = 4.98

BILLIGER!

2.49
2.59

Strauch-
tomaten
Spanien/
Niederlande
Klasse
kg-Preis

1.79
*

Trauben hell,
kernlos
Rep. Südafrika/
Namibia/
Argentinien
Klasse
kg-Preis

Blutorangen
Sorte: Moro
Italien
Klasse
1,5-kg-Netz
1 kg = -.66

2.99
*

-.99
*

3.49

1.39

seit 20.1.

kg-Preis

kg-Preis

1,5-kg-Netz

Do., 23.1. bis Sa., 25.1.

* Dieser Artikel kann aufgrund begrenzter Vorratsmenge bereits im Laufe des ersten Angebotstages ausverkauft sein. Alle Preise ohne Deko. Für Druckfehler keine Haftung.Lidl Dienstleistung GmbH & Co. KG, Rötelstr. 30, 74166 Neckarsulm

Sehr geehrte Kunden,

die Beschaffungspreisefür nachfolgendeArtikel unseres

Sortimentssind gesunken.Die entsprechendenPreis-

vorteile gebenwir gerne anSie weiter. Sie können

sich daher mit uns über eine großeAuswahl

dauerhaft preisgesenkter Artikel freuen!


